Fragment relacji Swiadka historii WWUM
(} -

o

@O’Nozﬁ”@

¢
3

ANIELA WOLOSZ

,} ur. 1942, Budki Ujscianskie

Zakres terytorialny i czasowy Stupice, czasy powojenne

Sledzie wigilijne wedtug przepisu z Wolynia

Sledzie na Boze Narodzenie wedtug przepisu z Wotynia robie do dzisiaj. Wszyscy Wotyniacy znali ten przepis.
Suszone grzyby moczyto sie w wodzie przez noc. Kroito sie cebule. Uzywato sig oleju, bo to byta potrawa wigilijna.
Kiedy$ $ledzie kupowato sie w catosci, nie filety jak teraz. Te sktadniki uktadato sie warstwami: olej, cebula, $ledzie,
grzyby. Kolejnoéé uktadania byta obojetna. Nastepnie posypywato sie to odrobing maki. | znowu ukftadato warstwe
cebuli, $ledzi i grzybdw. Tak przygotowane danie juz rano w Wigilie stawiato sie na piecu. | od samego rana w catym
domu unosit sie zapach tej potrawy.
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